
￥260（税込）
バジル入りフィリングを練りこんだフ

ランスパン生地で、酸味の効いた完熟

トマトフィリングを包んで焼き上げま

した。

バジル＆完熟トマト

のフランスパン

￥230（税込）
石臼挽き粉を使用した中種と、ライ麦

風味の発酵風味料を使用した風味の良

い生地に、黒胡椒とハムを練り込み焼

き上げました。

黒胡椒とハムの

ミニバゲット

￥270（税込）
歯切れの良い生地でオニオン入りのグ

ラタン風ホワイトソースを包み、角切

りチキンをごろっと乗せて焼き上げま

した。

オニオングラタン

チキンパン

￥250（税込）
ブラックココアパウダー入りのふんわ

りとした生地に、濃厚なチョコレート

クリームを包み、ココアパウダー入り

のトッピングをかけて焼き上げまし

た。

濃厚チョコ

クリームパン

ク ラ ン ベ リ ー＆
ホワイトチョ コの

ク リ ス マスリー スパン

￥240（税込）
もっちりとした食感の生地にミルク風

味フィリングを塗り、クランベリーと

角切りホワイトチョコをサンドしてツ

イストリング状に焼き上げました。
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